" & Ils font gagner notre ville
Lamielle : le chocolat dans tous ses ‘“‘eclats”

années la Chocolaterie Lamielle a su ravir un grand nombre de
Rencontre avec le pére et le fils sur les traces de 'histoire du
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\ Une fO rmation etait PlerrefHerme, et ou Gaston Lendtre | 4 vie du chocolat

!: d’ t d est V?nu d@b?UCher L!n des prOfesseurS C’est dans le pays dror-\%\ne quna lieu la
| d'exception de I'école Suisse. |l aime encore a rap- o rmentation etle séchage, puisie Pl

! René Lamielle formé dans la pres : ....
f e as b lp tigieuse peler le souvenir de son am Francols  your dispose ses feves dans des sacs en
COBA. la trés célébre école de choco- Petot qui possédait la patisserie Cho-  tqile de jute qui vont directement  la

|atier patissier et confiseur de Bale en colaterie « Aux délices de Notre Dame » coopérative
Suisse dont 'un des premiers a rentis i lui i qvait fré : | .
P ks h p ._ et qui lui aussi avait fréquenté les bans  ~act avec les cosses que Von fabrique

de la COBA. des produits, tisane a base de coque de
cacao. |l existe une multitude de POSSIDI-

e TG 1 e meilleur du Chocolat ¢, | | f
7B~<.....~ B |3 Chocolaterie La nielle se tourne no- lité. C’est ensuite au chocolatier de Creer
e @ amment vers quatre origines du cho- desavants mélanges afin de fournir aux
colat, les meilleurs grands crus comme gourmands un EhOCP‘at de q%a\\t_e. Cest
le chocolat de Martinique qui reste tres notammen’r: grace d la torrefaction qui
qualitatif. La féve de cacao de Sao roma  dure de 22.a 24 minutes et tout le talent
et Principe provient d'uneile volcanique du chocq\a’uer gl
> 300 km du Gabon. Certains I'appelle Le conseil de René Lamielle pour CONSET
"le Chocolat et il s'agit d'un chocolat ver |a forme, 30 g de chocolat 100% tous
‘ les matins.
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